Album fotografico*

* Fotografias cedidas por Arantxa Ugartetxea
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“OCHOTE” de derecha (del que mira) a izquierda: Zubizarreta; Josetxu (Biurrun); Severino Lopez; Benantxio
Rekalde; Ricardo Matesanz; Luis Maiztegi Tamaio (txistu); Miguel Celaya; Elias Echegoyen. (1958 en el Centro
Catalan de Séo Paulo, Brasil)

En la casa de Ignacio Beotegui y Maria Cruz Corres. Inicios de lo que llegaria a ser “Eusko alkartasuna” del Brasil
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Sao Paulo. “Vale de anhangabau”. Junto al retofio del &rbol de Gernika, un grupo de vascos pertenecientes a
“Eusko Alkartasuna” de Brasil

En el frontdn de la Euskal Etxea de Sao Paulo, Brasil
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Sao Paulo. Vista lateral de la Euskal Etxea
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A la derecha (del que mira): Alfredo Correia Soeiro; en la actualidad Presidente de la Federacion de Pelota
Vasca de Brasil. A la izquierda. El pelotari manista: Heraldo Biscayzacu

“Euskal Etxea” de Sao Paulo. Ante la entrada al salén
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“Euskal Etxea” de Sao Paulo. Junto al retofo del Arbol de Gernika

Sao Paulo. “Euskal Etxea’. Al fondo y a la izquierda (del que mira) en el centro del marco de la puerta: Jon
Lizarzaburu, segundo lehendakari del “Eusko Alkartasuna” de Brasil
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Sao Paulo. “Euskal Etxea’. Celebracion con paella. Sentados en la escalera: Xabier Harluxet y su esposa Cristina
Barreto

Sao Paulo. 1984. Entrada de la casa de José Ramoén Zubizarreta y Arantxa Ugartetxea. En el centro: Paulo Freire
y su primera esposa, Elza Maia Costa de Oliveira
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Sao Paulo. 1987. En la casa de Paulo Freire. Paulo Freire y José Ramoén Zubizarreta

En el acto de apertura del primer congreso mundial
de colectividades vascas: ano 1995 lehendakaritza.
Arantxa Ugartetxea y José Ramdn Zubizarreta
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En el acto de apertura del primer congreso mundial de colectividades vascas: ano 1995 lehendakaritza. José
Ramon Zubizarreta con José Antonio Ardanza, Lehendakari

Taberna Baska. [tanhaém (S.P) Brasil. Andres Arrastia en la puerta (2002)
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Taberna Baska. Itanhaém (S.P) Trabajadores del Restaurante (2002)
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Como a geografia ta regilio basca,

divida em trés provincias francesase’

quatro espanholas, sua culiniria &
um yeflexo disso. Isto pode ser cons-
tatddo em pelo menos trés restauran-
tes paulistas. O “Maison Basque”
{avenida Joéio Dias, 239, em Santo

zuelita” (rua Fortunato, 141, Santa’

‘Cecilia), oferecem a tipica comida
“forte e muito codimentada do agitado
1ado espanhol.

A “Maison ‘Basque”, fundada ha
sete anos por Claude Irlbamn, um

alesre e encorpado basco, tem ca-.

acidade para cem pessoas nos seus

dols ambientes: restaurante e.bar. O *

restaurante das 11h30 ds 16h30 para o

dmocoedulmasuhoraspauo

Jantar. 0 bar trabalha direto:

dal uh30 as2 da manhd.

s mﬁswes uw :tmllre José
los Marques: basquaise

(galinha cozida com vinho branco,

atho. Seu preco: Cr$ 25,00. A lula,
outro dos Drlnclpals pratos bascos, &

preparada o dia inteiro por duas
.mulheres, que retiram sua membana
de revestimento (& o segredo do
prato). Custa Cr$ 50,00 recheada e
Cr$ 45,00 frita. O camaréo & basca
(Cr$ 55,00) & temperado com molho
“branco e servido com aspargos. E a
tortilla de ]amon. um omelete com

cenoura, e
com sigurelho., loro e orégano, ser-

rmando (peixe cozido
apenas no sal, temperado com vinho
)

36,00
dﬁxln. Cr$ 110,00
XUma das suseaées do maltre Wal-
da leerna

Baska & & sopa de

custa Cr$ 35,00
‘Um dos pratos mals sollcltados na
»Taberna € ‘‘Callos
‘dobradinha com molho de tomate,
_presurito (jamon) - e. chourico. O
““‘bacalhau 2 Viscaina” (Cr§ 7000)
feva suco de tomates e ovos.
“paella”, Parecida com a le!joada
fica em Cr$ 140,00, suficiente para
duas pessoas.

As sobremesas 540 pudins e quin-
dins. O vinho tinto espan hol, pouco
consumido no Brasil é o Carlfiera
(Crs 20000 a garrafa). E mais: a

Taberna emnm em sangria.
Funciona de terca a domingo, das 11
horas até meia-noite.

La Cazuelita (pequena cumbuca

)
especializado em lula recheada. Na
direcio estio dois espanhbis da
Gallcln José Fernandez Rodrigues
José fundo de

Dominguez.
popular, tres salas pequenas

cionais e importados. -La Cazuelita
funciona todos os dias das 11,30 até
meia nofte.

_J
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Elca Martins Clemente

Estebe Ormazabal Insausti
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Album fotografico

Visita de José Iraundi (secretario de la Federacion Internacional de Pelota Vasca) a la Euskal Etxea de Sao Paulo.
Es el primero por la izquierda

i~

En el Palacio Urdanibia sede de la Federacion Internacional de Pelota Vasca. Jesus Aguirrebeitia, Carmen Arezana,
José Iraundegui, José Ramoén Zubizarreta
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